
 
ENTRÉES 

● Lieu noir fumé par nos soins, julienne de courgettes, crème de patate douce 

● Velouté de longue de Nice, graines de courges rôties, huile de paprika 

● Ceviche de coques et couteaux à la mexicaine 

● Salade de pastrami et  lentilles au caviar d’aubergine 

PLATS 

● Boulettes de boeuf épicées, coulis basquaise, écrasé de pommes de terre aux herbes et courge spaghetti confite 

● Médaillon de lotte, poitrine de boeuf fumée, haricots rouges au citron noir et poireaux à l’encre de seiche 

● Spaetzle poêlées, coulis de butternut, champignons aux amandes, potimarron rôti 

DESSERTS 

● Sélection de quatre fromages affinés 

● Amandine aux poires, crème anglaise chocolat blanc et épices, siphon rhum ambré 

● Moelleux vigneron au chocolat, coulis de raisins, espuma badiane 

Formules : 

- Plat : 24€ 

- Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 34€ 

- Entrée + Plat + Dessert : 39€ 

MENU ENFANT 

● Spaetzle poêlés jambon et comté + 1 boule de glace (vanille, fraise, chocolat) : 15€ 

Tout est cuisiné sur place à partir de produits frais, bio et / ou locaux. 

Prix nets service compris - Boissons non comprises 

Liste des allergènes disponibles sur demande 


	 

